casebDd

-Lunchangelbot TIZ Bistro-- taglich von 11:30-13:00 Uhr

Wochenspeisenplan

CO

ihr partner fir catering.
vom 13.04. - 17.04.2026 -Anderungen vorbehalten -
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Menuiv 1 Gebuackene Schupfrundelpfornune Spaghetty Grines Gemiisecurry
Kouwtoffeltuscherv mit Lauch, Zucchini, »~AUa Bolognese' ®mit mit Kokosmilchy JFreitag
6,90 € (3Stcks) Pilgen, Cherrytomaten, Tomatenhackfleischsauce, | Basilikuwm, Basmati Reis komplett”
mit Kdise-Gemuise- knackigem Salat und frischem Basilikum und und Erdnitsserv
Fullung wnds Krouterdip geriebenem Poawrmesory Menl inklusive
Broccolicremesauice Beilage
a1bck alc a1bo 1y Gemise
Meniv 2 Fish-and Chipy Omas ‘Hidhwnerfrikassee Asiatische Wokpforune Fleischer-Frikadelle (S, R) oder
~DAS ORIGINAL “ mit Kawotten, Erbsen, mit knackigem Gemiise, mit geschimolgenen kleiner Salat
Tagespreiy mit Pommes frites; Petersilienwurzel, Pilgenw | gebvatenen Zwiebeln, gegrillten Suppe Dessert
Erbserstampf und und Kréuter-Reis Putenbruststreifeny und Kawtoffeln und griwne
Malgessig Mie Nudeln Erbsen-Ragout nur 8,20 €
8,20 € 8,20 € 8,20 € 8,20 € Wdhler Sie
Allergenkerw- all c all nach Ihrew
Meniv 3 Gegrilltes Putensteak Gefligel-Kebab- Teller Knuspriges Jeigerschnitzel | Rinderroulade ® o T )
mit Ruccolo-Pesto- mit Eisberg, Tomate, (Gefliigel oder Schwein) mit Rotkohl, wrses ages
Tagespreisy Pastow und einer klei- Krountsalat, Joghuwtsofie paniert, mit Salgkawtoffelnv und klei- angebot
new Tomatersalat mit | wnd Fladenbrot Pllgrahwmsouice; Powunes nem Salat
Oliverw und, rotesw Zwie- Frites und grimnem Salat
belnw
9,20 € 9,20 € 9,20€ 9,20€
Allergenkerw- albk Gal albck albck
geichnung
Salat &Dessext Taglich frisch fiwr Sie gubereitet... wihlew Sie auns demv Angebot

Winschen Sie den aktuellen Speiseplan immer per mail? Gerne! Senden Sie einfach eine kurze Nachricht an: office@caseda-catering.de

Fuw Ste g Information: Unsere Speisen sind frei von Konservierungsstoffen, kinstlichen Forbstoffenn und Zusatzgeschimacksverstivkern (Gutowmate). Wir verwenden Frisch-

Aeischy Frischgemdise; Salate und Kartoffeln nwr vonAnbietern aus der Region: Anderungen der Mencikomponenten vorbehalten
Der Nachhaltigkeit geschuldet, verwenden wir Lebensmittel in BIO-Qualitét und Kennzeichen diese tagesaktuell mit ,,Bio” auf dem Speiseplan

Alle von uns eingesetzten/gekennzeichneten Bio-Zutaten sind von der Oko-Kontrollstelle ABCERT (DE-Oko-006) zertifiziert.
Kennzeichnung It. LMIV Bitte beachten:
Trotz groRtmaoglicher Sorgfalt kdnnen wir Spuren von nicht ausdriicklich gekennzeichneten Allergenen in unseren Speisen nicht ausschlieRen.
a: Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse+ Spuren 1.Weizen2.Roggen3.Gerste4.Hafer b: Eier-und Eierzeugnisse + Spuren c: Milch-und Milcherzeugnisse inkl. Lactose + Spuren d: Fisch und Fischerzeugnisse + Spuren e: Senf und Senfer-
zeugnisse + Spuren f: Sesam und Sesamerzeugnisse + Spuren g:Soja und Sojaerzeugnisse + Spuren h: Schalenfriichte, Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, 1.Mandeln 2.Haselnusse 3.Walniisse 4.Kaschunniisse 5.Pecanniusse 6.Paraniusse 7.Pistazien
j: Lupinen und Lupinenerzeugnisse k: Sellerie und Sellerieerzeugnisse + Spuren. Alle aufgefiihrten Stoffe sind auch in daraus gewonnenen Erzeugnissen enthalten.

8.Macadamia/Quennslandniisse + Spuren i: Schwefeldioxid und Sulfid
Wir verwenden jodiertes Speisesalz.

Deklarationspflichtige Inhaltsstoffe: siehe Aushang

(S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Geflugel, (K)Kalbfleisch (Kb)mit Knoblauch, (A)mit Alkohol, (F) Fisch, (P) Pute



mailto:office@caseda-catering.de

